Bodegas & Vinedos

€l Uagar de Isilla

VISTA: Color amarillo pajizo con reflejos
verdosos. Limpio y brillante.

NARIZ: En nariz predominan los aromas frutales
de manzana verde, pera y un punto tropical
(pifia), con un fondo que recuerda al heno
aportandole frescura.

BOCA: La boca continua con esa sensacion frutal
y fresca que lo hace amable. Buena acidez, fluido
y sedoso en su recorrido y con un final largo.

Acompaia muy bien a mariscos, arroces y todo
tipo de pescados.




DATOS BASICOS

Nombre: El Lagar de Isilla — Verdejo
Origen: Denominacion de Origen Rueda.
Endlogo: Reyes Martinez — Sagarra.
Produccién: 50.000 botellas de 750 ml.

INFORMACION TECNICA

Variedad: 100% Verdejo.

Vifledos: Vino seleccionado de diferentes
parcelas de vifiedo propio, situado en la localidad
de Matapozuelos, entre los rios Adaja y Eresma, a
730 metros de altitud. El terrufio es arenoso,
pobre en materia organica e infima en recursos
hidricos. Esto hace que las uvas sean de tamafio
pequefio, concentrando asi su sabor, y con un
perfecto balance entre el grado y la acidez.

© por su paso en finas lias dandole volumen y
E persislencia.

© Acompaiia muy bien o moriscos, arroces y lodo
© fipodepesdes.

+ Temperatura de consumo: 8° - 10°C

| Embotellodo para Bodegas
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Elaboracion: Controles de maduracion periddicos desde primeros de septiembre

hasta que se alcanza el punto de maduraciéon éptimo para vendimia. Vendimia
nocturna, para obtener las mejores condiciones de temperatura y asi evitar
oxidaciones de la manera mas natural. Nuestras parcelas estdan muy cerca de la
bodega con lo que la uva apenas pasa tiempo en el remolque.

Maceracion prefermentativa en frio para la maxima extraccion de aromas.
Prensado suave con prensa neumatica de pulmén para la obtencién del mosto y
posterior desfangado estatico en frio a 82C. Fermentacion lenta a baja temperatura
permaneciendo mas tiempo en contacto con sus propias lias, y ademds para la

conservacion de los aromas frutales mas intensos.

Finalmente se hace un coupage de las diferentes parcelas, se clarifica, se le realiza

un filtrado ligero previo al embotellado.

Analisis:

Contenido Alcohdlico: 13% Vol.

Acidez total: 5,50 g/I.

Aztcar residual: < 1,9 g/I.

pH: 3,30.

INFORMACION DE ENVASADO
Corcho: Sintético 44 x 21.

Caja transporte: 12 botellas.
Dimensiones caja: 334 x 248 x 300 mm.
Material: Carton.

WY WINE
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Cajas por pallet: AMERICANO: 14x4 = 56 cajas = 672 botellas.

EUROPEO: 10x5 = 50 cajas = 600 botellas



